Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnung BEGLEITEN
Menimanufaktur BILDEN
Stand: 01.01.2025 BEGEGNEN

a Gluten haltiges Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste,
Hafer, Dinkel, Kamut oder deren Hybridstamme) sowie
daraus hergestellte Erzeugnisse

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

€ Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

J Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschliel3lich Laktose, MilcheiweiB)

h Schalenfriichte (d.h. Mandeln, Haselnuss, Walnuss,
Cashewnuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie,
Macadamia- oder Queensland Nuss) sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse

I Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

| Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von
mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I

M Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Weichtiere (wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische)
und daraus gewonnene Erzeugnisse



Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnung

Menumanufaktur BEG&EEEN
Stand: 01.01.2025 BEGEGNEN

1 mit Konservierungsstoff

2 mit Farbstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Stissungsmittel Saccharin
5 mit Siissungsmittel Cyclamat
6 mit Siissungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle
7 mit Siissungsmittel Acesulfam
8 mit Phosphat

9 mit Schwefel

10 Chinin haltig

11 Koffein haltig

12 mit Geschmacksverstarker
13 geschwarzt

14 gewachst

15 gentechnisch verandert



